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SPUMANTE BRUT TRENTO D.O.C. 
Trentino, Cesarini Sforza.

Der Spumante wird rein aus Chardonnay-Traube aus Avisio, dem Cembra-Tal und Valsugama
gekeltert. Der Spumante ist eine reine Flaschengärung und reift zwischen 24 und 36 Monaten
auf der Hefe bevor er degogiert wird. Sein heller goldener Farbton und seine feine Perlage
machen schon im Glas Lust auf mehr. Im Bouquet intensive Noten von Zitrusfrüchten und
weißlichen Blumen, dazu ein Hauch von Zuckerwatte und Brioche. Im Geschmack lebhaft und
cremig mit komplexer Struktur und nachhaltigem Abgang.

12,5% Vol.

SPUMANTE BRUT ROSE´ TRENTO D.O.C. 
Trentino, Cesarini Sforza.

Der Spumante wird traditionell aus Chardonnay und Pinot Nero gekeltert und in der Flasche
vergoren. Anschließend reift er für mindestens 24 Monate in dunklen Kellergewölben, bis er
seine charakteristische Duftnote bekommt. Im Glas eine feine Perlage mit zartem Lachsrosa.
Dazu Aromen von Beeren und Gewürzen. Im Geschmack mischen sich die Frische des
Chardonnay mit der komplexen Fruchtigkeit des Pinot Nero. Das Ergebnis: eine seidige Eleganz
mit zarten Fruchtnoten und einem cremigen Abgang.

12,5% Vol.

40€

40€

FERRARI PERLE´TRENTO D.O.C. 
Trentino, Ferrari.

Ein hochwertiger Jahrgangs-Spumante, der durch die besonders lange Flaschenreife über
eine herrliche Verbindung von Frische und Eleganz verfügt. Eine feine intensive Nase von
Mandelblüten mit Noten von weißem Pfirsich und knusprigem Brot. Am Gaumen trocken und
elegant, dabei weich und voll mit dem typischen Chardonnay-Finale.

100% Chardonay

85% Chardonay / 15%Pinot Noir

100% Chardonay

80 €

12,5% Vol.

BELLAVISTA FRANCIACORTA GRAN CUVEE BRUT
Lombardia, Bellavista.

Jede Parzelle wird separat mit 15% der Trauben vinifiziert und dann für sieben Monate in
Eichenfässern gereift. Der Wein wird mit Reserveweinen aus bis zu neun vorangegangenen
Jahrgängen verschnitten, bevor die zweite Gärung in der Flasche durchgeführt wird.
Anschließend reift der Wein zweieinhalb Jahre auf der Hefe. Durch diesen langen Reifeprozess
entsteht ein opulenter, komplexer Schaumwein mit reichlich Noten von Brioche, frischem
Gebäck und Biscuit, die sich mit den tropischen Frucht- und Steinobstnoten der Trauben
vermischen.

85€
12,5% Vol.

77% Chardonay / 22% Pinot Noir / 1% Pinot Blanc

130 €
12 % Vol.

MOËT & CHANDON IMPERIAL BRUT
Champagne, Frankreich. 

Lebendige Fruchtigkeit, verführerischer Gaumen und elegante Reife.
Aromen von grünem Apfel und Zitrusfrüchten, mit Noten von Brioche und Nüssen.
Am Gaumen großzügig und fein, mit Nuancen von Birne, Pfirsich und Stachelbeere.
Eine meisterhafte Assemblage aus Pinot Noir, Pinot Meunier und Chardonnay.

35% Pinot  Noir / 35% Pinot Meunier / 25% Chardonay
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PLÖTZNER WEISSBURGUNDER D.O.C.
Alto Adige, Südtirol, Kellerei: St. Paul

Früher, als Südtirol noch ein Land der Rotweine war, schenkte der hügelige Landstrich um den
Plötznerhof oberhalb von Schloss Boymont dem Weißburgunder eine Chance. Das
Aufeinandertreffen des kargen Kalkbodens mit dem wärmespeichernden, quarzreichen
Porphyrgestein und die kühlen Bergwinde machen das kleine, niederschlagsarme Fleckchen
Erde zu einem Ort mit idealen Bedingungen für einen Weißburgunder mit tiefer Seele – damals
wie heute.
Filigranes Aromaspektrum nach grünem Apfel, Birne und weißem Pfirsich, floreale Noten und
feinen Heu- und Kräuternuancen. Am Gaumen erfrischend fruchtig, finessenreich und
salzigem Finale.

100 % Pinot Blanc
13,5 % Vol.

40€

EFESO BIANCO I.G.T.
Ciro´, Calabria, Librandi

Der „Efeso Bianco“ ist die neueste Kreation des Weingutes Librandi in Kalabrien. Gekeltert aus
der autochthonen Rebsorte Mantonico, ist dieser Wein eine Besonderheit, wurde doch diese
Traube vormals ausschließlich für süße Dessertweine verwendet. Der Wein lagert vor der
Abfüllung für 8 Monate in französischen Barriques aus erster und zweiter Belegung. Im Duft
versprüht der „Efeso Bianco“ ein feines Aroma nach Vanille und reifen, gelben Äpfeln, leichte
balsamische Noten nach Minze, Sanddorn und Berberitze. Ein komplexes Zwischenspiel von
Honig und exotischen Früchten - herrlich vielschichtig. Füllig und opulent im Geschmack, ölig,
elegant, von fragiler Struktur mit ungewöhnlicher Finesse und Nuancen nach Akazien- und
Orangenblüten, lang anhaltend.

39€

100% Mantonico
14% Vol

LUGANA D.O.C. 
Lombardia, Bulgarini

Die Trauben für den Lugana werden von Hand gelesen und in Kisten transportiert um die
Trauben vor vorzeitiger Oxidation zu schützen. Es folgt eine traditionelle Weissweinbereitung
mit sanfter Traubenpressung und Gärung bei kontrollierter Temperatur in Edelstahlbehältern.
Der Wein lagert im Edelstahl bis zu seiner Flaschenabfüllung. Er besitzt eine strohgelbe Farbe
mit brillanten Goldreflexen, dazu ein fruchtiges Bukett mit Aprikosen- und Pfirsich-Noten und
einen weichen und lang anhaltenden Geschmack.

12,5% Vol.
36€

FIANO DI AVELLINO D.O.C.
Campania, Mastroberardino

vereint die Eleganz Kampaniens in einem Glas. In der Nase entfalten sich weiße Blüten, reife
Birne und feine Nussnoten, am Gaumen zeigt er sich frisch, mineralisch und beeindruckend
vielschichtig. Ein charaktervoller Weißwein mit langem Nachhall – perfekt für anspruchsvolle
Genießer und die mediterrane Küche.

100 % Fiano 
12,5% Vol.

38€

100% Trebbiano di Lugana
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SALICE SALENTINO RISERVA D.O.C. “DONNA LISA”
S. Salentino, Puglia, Leone de Castris

Achtzehn Monate Barriquereife, 70 Jahre alte Rebstöcke, sechs Monate Flaschenreife sind
Vorraussetzungen die diesen Wein zu dem machen was er ist. Sein Bouquet ist geprägt von
Aroman nach Cassis, Heidelbeeren, Lakritze und Röstaromen. Im Geschmack ist er trocken,
samtig mit elegante Tannine und einem ausgesprochen langem Abgang.

GRAVELLO I.G.T.
Ciro´, Calabria, Librandi

Der preisgekrönte „Gravello“ ist ein erneuter Beweis für die perfekte Kombination aus
Tradition und Innovation. Der Wein wird zwölf Monate lang in kleinen Barrique-Fässern
gelagert, um ihm seine unvergleichliche Struktur zu geben. Der „Gravello“ ist national wie
international zum „Kult-Wein“ geworden und wird nur in limitierter Auflage erzeugt. Im Duft
dominieren sanfte Gewürze wie Sandelholz, Vanille und Kardamon. Hinzu kommen noch
dezente Fruchtaromen von reifen Pflaumen, etwas Honig und balsamische Noten. Von der
Struktur her präsentiert sich der „Gravello“ ungemein weich und geschmeidig, konzentriert
und vollmundig und hinterlässt im Abgang einen feinen Kirschton, etwas Vanille und Tabak.
Das Tannin des Cabernet wird vom weichen, samtigen Gaglioppo sehr gut aufgefangen.

TAURASI D.O.C.G. “RADICI”
Campania, Mastroberardino

Der „Taurasi“ ist ein Wein, den die Winzer früher für ihre Enkel gekeltert haben. Heute deutlich
schneller trinkbar, trotzdem ein Wein für Liebhaber von intensivem Tannin und spürbarer
Säure. Im Duft ein schönes Zusammenspiel von dunklen Beeren, orientalischen Gewürzen,
schwarzem Pfeffer und Tabak. Ausgeprägte Tanninstruktur mit fruchtigen Komponenten von
Heidelbeeren und Kirschen. Ein Wein mit einem außergewöhnlichen Lagerpotenzial.

59€

45€

85€

90% Negroamaro / 10% Malvasia

60% Gaglioppo / 40% Cabernet Sauvignon

100% Aglianico
14% Vol.

14 % Vol.

13,5 % Vol.

AGLIANICO DEL VULTURE “DONPA´"
Basilicata, Regio Cantina

Der Donpà Aglianico del Vulture DOC von Regio Cantina ist ein charaktervoller Rotwein aus der
Basilikata, der aus 100 % Aglianico-Trauben gewonnen wird. Diese reifen auf den
mineralreichen Böden des erloschenen Vulkans Monte Vulture, was dem Wein seine besondere
Ausdruckskraft verleiht. Nach der sorgfältigen Handlese werden die Trauben entrappt und für
24 Stunden bei 10 °C gekühlt, um die Aromen zu intensivieren. Anschließend erfolgt eine
zehntägige Maischegärung, gefolgt von einer 15-monatigen Reifung in französischen
Barriques und einer zusätzlichen viermonatigen Flaschenlagerung.
Im Glas zeigt sich der Donpà in einem tiefen Granatrot. Sein vielschichtiges Bouquet vereint
intensive Noten von eingelegten dunklen Früchten mit feinen Gewürz- und balsamischen
Anklängen. Am Gaumen präsentiert er sich warm und ausgewogen mit samtigen Tanninen und
einem langen, harmonischen Finale.

38€

100% Aglianico
14,5 % Vol.



CHIANTI CLASSICO RISERVA D.O.C.G. “LA FORRA”
Toscana, Tenuta di Nozzole

Chianti Classico gehört in den letzten Jahren nicht unbedingt zu den beliebtesten Weinen
Italiens, was man, wenn man diesen Klassiker probiert, gar nicht verstehen kann. Geringe
Erträge, lange Maischestandzeiten und der Ausbau in französischen Barriques für achtzehn
Monate machen aus den Sangiovese-Trauben ein wahres Schätzchen. Er besitzt einen
außergewöhnlichen Duft nach wilden Kirschen und reifen Johannisbeeren. Im Geschmack
elegant und voll, tief und lang anhaltend mit sanften aber beständigen Tanninen.

ROSSO DI MONTALCINO
Toscana, Castello Banfi

Der Rosso wird alleinig aus der Rebsorte Sangiovese hergestellt. Sein Aroma ist intensiv,
frisch und fruchtig mit charakteristischen Noten nach Veilchen, Kirschen und Pflaume. Im
Geschmack ist er ausgeprägt, elegant und weich mit einer überraschenden Länge. 
Ein Stück Toskana im Glas.
ideal für Gäste, die die Stilistik eines Brunello lieben, aber einen zugänglicheren,
fruchtbetonten Wein bevorzugen.

BAROLO D.O.C.G. “LE CINQUE VIGNE”
Piemonte, Damilano

Barolo Lecinquevigne zeichnet sich durch einen rubinroten Farbton mit orangefarbenen
Reflexen und ein intensives Aroma aus. Noten Rosen, Leder und Tabak stehen im Vordergrund,
wobei Anklänge von Veilchen und Teer im Hintergrund dazukommen. Sein Geschmack ist
komplex, reichhaltig und umhüllend, weich mit einem lang anhaltenden Geschmack, der im
Mund vorherrscht.

AMARONE DELLA VALPOLICELLA D.O.C. “I GADI”
Veneto, Bennati

Die Wucht und die Fülle dieses Rotweins ist ein Genuss der Extraklasse. Die Trauben werden
nach der Lese für drei bis vier Monate getrocknet. Diese Methode verleiht dem Amarone sein
bemerkenswert warmes Bukett, das an getrocknete Früchte und Gewürze erinnert und von
einem Hauch Bittermandel umspielt wird. Am Gaumen entfaltet er sich samtig, komplex und
elegant. Ein intensiv rubinroter Wein mit grandioser Struktur.

60€

95€

70€

50€
100% Sangiovese

100% Sangiovese

100% Nebbiolo

70%Corvina, 20%Rondinella, 10% Molinara

14,5% Vol.

13,5 % Vol.

15 % Vol.

13,5 % Vol.




